
BleuLe Ruban

B I E N V E N U E  

N’hés i tez  pas  à  partager  votre  moment sur  nos  di f férents  réseaux sociaux .

Mercure  la  Baule  Majest ic

AURÉLIEN BANCHEREAU, CHEF DE CUISINE,  

AINSI  QUE TOUTE L ’ÉQUIPE DU 

MERCURE LA BAULE MAJESTIC 

VOUS SOUHAITE LA BIENVENUE

ET UN TRES BON APPETIT!



BleuLe Ruban

À  P A R T A G E R

                                                     
Houmous  aux Algues  et  Cajou                                               

8  €

Tarama d ’œufs  de  Cabi l laud fumés  au Citron vert  
10€

Planche de  Charcuter ies  des  Pays  de  la  Loire                                     
14  €

Planche de  Fromages  des  Pays  de  La  Loire  de  Pasca l  Bei l levaire                        
14  €

Planche Mixte
 18€

Nuiton à  l ’Ai l  des  Ours  rôt i  au  Four  ( 15  min de  cuisson)
19 .5€

Pommes de  terre  Grenai l les  au  Romarin                                        
6 .50€

Prix net service compris, hors boissons, majoration de 10% en room service



BleuLe Ruban

N O S
I N C O N T O U R N A B L E S

                                                     

Pour commencer

Huîtres  Ple ine  Mer  de  Bretagne N°3  
  Les  6  : 14 .50€/9 :21 .00€/12  :  29 .00€

                         
Œuf  Cocotte  Bio  au Saumon fumé Maison et  Poireau brûlé                            

Cuit  minute  sur  tab l e  !  
10 .5€

Poke Bowl  au  Saumon mariné  et  Nori  Confit  

        13 .50€          18 .00€

  Velouté  de  Courge  et  Haricot  Blancs  à  la  Crème fra îche ,  
Avocado Toast  au  Jaune crémeux et  Sésame gr i l lé

    1 1€               16€  
                                                                     
                                                                     

Entrée  du jour                                                            
Consu l t ez  l ’ a rdo i s e

     13€              17 .5€

En supplément pour les demi-pensions
Prix net service compris, hors boissons, majoration de 10% en room service



BleuLe Ruban

N O S
I N C O N T O U R N A B L E S

Omelette  Roulée  du Chef
Garniture  au  choix :  Jambon,  Fromage ,  Champignon et  Herbes

15€

Burger  Feui l leté  au  Bœuf  Limousin  et  Lard gr i l lé
19 .5€ 

Jarret  d ’Agneau Confit  une  nuit ,  Jus  corsé  au  Ras  El  Hanout
24€

Burger  Brioché  au Canard conf it  et  Epinards  
24€

Plat  du jour
Consultez  l ’ ardoise

22€

Accompagnements  (2  au  choix)  :  
Légumes  de  sa i son ,  Po l enta  au  Thym fra i s ,

Pommes  de  Terre  Mitra i l l e ,  Fr i t e s  ou  Sa lade  

Curry  de  Légumes  au Gingembre et  Falafe l s  de  Pois  Chiches  
 21€

Cotriade  aux Algues  du Crois ic  et  Toast  à  l ’Ai l  Confit
Pommes de  Terre ,  Chou et  Carotte  

25€

L ’ inspirat ion du Chef
Consultez  l ’ ardoise

 31€

Supplément  Garnitures  
6 .5€

                                                         
En supplément pour les demi-pensions

Prix net service compris, hors boissons, majoration de 10% en room service



BleuLe Ruban

N O S
I N C O N T O U R N A B L E S

                                                     
Pour f inir

Fromages  des  Pays  de  La  Loire ,  Aff inés  par  Pasca l  Bei l levaire               
12€

Salade  de  Fruits  de  Saison à  la  Verveine  et  Miel                                    
7 .5€

Fondant  aux Chocolats  Nyangbo 68%,  
Lait  Ribot  et  Crème de  Marrons

14€

Crème brûlée  à  la  fève  de  tonka,  biscuit  Amandine                        
9 .50€      

Par is  -  La  Baule  au  Caramel  à  la  F leur  de  Se l  de  Guérande                           
 15€

Dessert  du jour                                                           
Consu l t ez  l ’ a rdo i s e

12€

Crème Mousseuse  au  Chocolat  Sat i l ia  62%,  Madele ine  aux Noix  de  Pécan
1  Personne =  9 ,5€
2 Personnes  =  19€

                                                          

Café  Gourmand du Ruban Bleu                                               
13 .5€

En supplément pour les demi-pensions
Prix net service compris, hors boissons, majoration de 10% en room service
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BleuLe Ruban

M E N U  E N F A N T
                                                     

Velouté  de  Butternut

Ou

Tzatziki  de  Concombre au Saucisson

****

Burger  au  Ketchup et  Cheddar ,  Fr i tes  

Ou

 Poisson du Jour  à  la  Crème de  Ciboulette ,
Tagl iate l les

****

Fondant   au  Chocolat  Noir ,  Glace  Barba à  Papa

Ou

Duo de  Glaces ,  coul i s  Chocolat

En 2  plats=  1 1€
En 3  plats=  14€

Prix net service compris, hors boissons, majoration de 10% en room service


